CHATEAU

SAHVPEXQPERK//
(e
TERROIR DE LA CLAPE

APPELLATION :
AOP LA CLAPE-ROUCGE

dant

DEGUSTATION :
ROBE D'UNE BELLE INTENSITE

TERROIR:
ARGILO-CALCAIRE SUR LES C@TEAUX DE

LA CLAPE POURPRE.
NEZ INTENSE DE FRUITS ROUGES
CEPAGES: SAUVAGES (GRIOTTE ET MURE)

MOUVEDRE (40%), SYRAH ET DE POIVRE ROSE.

(40%), GRENACHE (20%) EN BOUCHE LE FRUIT S'EXPRIME

SUR LA LONGUEUR, EN VOLUPTE LES
TANINS SONT AMPLES ET

GENEREUX, UNE FINALE REGLISSEE,
VINIFICATION ET ELEVAGE : TOUT EN FINESSE ET FRAICHEUR.
TRIAGE ET EGRAPPAGE TOTAL.

FERMENTATION EN CUVE INOX A

LA CLAPE
CHAMPS
DES
PIERRES

TEMPERATURE CONTROLEE.

LONGUE CUVAISON (28 A 30
JOURS).

ELEVAGE DE 6 MOIS EN DEMI
MUID DE CHENE D'UN VIN.

DISPON i
& Macnyp,

CHAMPS DES PIERRES
ROUGE
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