CHATEAU

SAINT—EXL)PEFV

7
Terroir deLaClape

Appellation:
AOP La Clape-Blanc

Terroir:;
Argilo-calcairesur les cOteaux de
laclape

Déegustation:

Jaune éclatant, cet
assemblage représente un
bouquet aromatique
intéressant ou se mélange les
arémes d'agrumes, avec les
senteursde lagarrigueetle
cOté iodé typique de notre
terroir.
Vind'une grande fraicheur et
minéralité qui accompagnera
I'apéritif autour de
crustacés ou de poisson
grillés.

Cepages:

Bourboulenc (40%),
Grenache blanc (20%),
Marsanne (20%), Roussanne
(20%)

Vinification et élevage
égrappage total. Ecoulage et
pressurage pneumatique.
Déebourdage statique a froid. §
Fermentation en cuveinoxa
température controlée.
Assemblage de cépages apres
fermentation.

15% élevé en demi muid chéne
francais chauffe neutre.

LA CLAPE
CHAMPS
DES

PIERRES

Champs des pierres
Blanc
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