AOC LA CLAPE-BLANC

EGRAPPAGE TOTAL. ECOULAGE

DEBOURDAGE STATIQUE A
FROID. FERMENTATION EN
CUVE INOX A TEMPERATURE
CONTROLEE. ASSEMBLAGE DE
CEPAGES APRES
FERMENTATION.

15% ELEVE EN DEMI MUID
CHENE FRANCAIS CHAUFFE
NEUTRE.

BOURBOULENC,
MARSANNE,
ROUSSANNE

ET PRESSURACE PNEUMATIQUE.

CHATEAU

SAINT- EXUF‘ERY

)

CTETTTLY

LA CLAPE
CHAMPS
DES

FIERRES

iy

ARGILO-CALCAIRE SUR LES
COTEAUX DE LA CLAPE

JAUNE ECLATANT, CET ASSEMBLAGE
REPRESENTE UN BOUQUET
AROMATIQUE INTERESSANT OU SE
MELANGE LES AROMES D'AGRUMES,
AVEC LES SENTEURS DE LA GARRIGUE
ET LE COTE IODE TYPIQUE DE NOTRE
TERROIR.

VIN D'UNE GRANDE FRATCHEUR ET
MINERALITE QUI ACCOMPAGNERA

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cuwee @amp@ des, Picvies
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