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SAINT- E)SUF'ERY

ARGILO-CALCAIRE SUR LES

COTEAUX DE LA CLAPE

AOC LA CLAPE-ROUCGE

S5\ ROBED'UNEBELLE INTENSITE

. POURPRE.
NEZ: INTENSE DE FRUITS ROUGES
SYRAH,
SAUVAGES ET DE POIVRE ROSE.
GRENACHE,
R BOUCHE : LE FRUIT S'EXPRIME SUR LA
MOURVEDRE .
LONGUEUR, EN VOLUPTE LES TANINS
SONT AMPLES ET GENEREUX, UN
FINAL REGLISSE, TOUT EN FINESSE ET
FRATCHEUR.
A
TRIAGE ET EGRAPPAGE TOTAL. "ﬂ’:m & I’I’f/’#ﬁf?&ﬁ
FERMENTATION EN CUVE =
INOX A TEMPERATURE LA CLAPE ™
CONTROLEE. LONGUE CHAMFS
DES

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CUVAISON (28 A 30 JOURS).
ELEVAGE SUR LIE.

FIERRES
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