CHATEAU
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SAINT- EXUPERY

ARGILO-CALCAIRE SUR LES

COTEAUX DE LA CLAPE

AOC LA CLAPE-ROUCGE

>\ ROBEPOURPRE, BRILLANTE ET
"\ DENSE.JOLI NEZ D'EPICES, DE

AN
GARRIGUE ET DE FRUITS MURS.
SYRAH, , .
LA BOUCHE ELEGANTE ET COMPLEXE
GRENACHE,
R LAISSE LE FRUIT S'EXPRIMER.
MOURVEDRE

LES TANINS ENROBES S'EPARPILLENT
SUR DES NOTES MUSQUEES (PIN,
TABAC).

VIN DE GARDE A LA FINALE
MARQUEE.

TRIAGE ET EGRAPPAGE TOTAL.
FERMENTATION EN CUVE
INOX A TEMPERATURE
CONTROLEE. LONGUE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CUVAISON (28 A 30 JOURS).
ELEVAGE EN BARRIQUES SUR
12 MOIS APRES ASSEMBLAGE.

Cwee Ceteste
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