
AOC LA CLAPE-ROUGE

Argilo-calcaire sur les
côteaux de la clape

Syrah,
Grenache,
Mourvèdre

Robe pourpre, brillante et
dense. Joli nez d'épices, de
garrigue et de fruits mûrs.
La bouche élégante et complexe
laisse le fruit s'exprimer.
Les tanins enrobés s'éparpillent
sur des notes musquées (pin,
tabac).
vin de garde à la finale
marquée.

Triage et égrappage total.
Fermentation en cuve
inox à température
contrôlée. Longue
cuvaison (28 à 30 jours).
Elevage en barriques sur
12 mois après assemblage.
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Cuvée Céleste


